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APRUEBA REGLAMENTO ESPECI AL PARA EL TRI GO, EN EL MARCO DE LA
LEY QUE REGULA LAS TRANSACCI ONES COMERCI ALES DE PRODUCTOS
AGROPECUARI CS

~Nim  63. - Santian, 13 de novi enbre de 2013.- Visto:
Lo dispuesto en el DFL N° 294 de 1960, del Mnisterio de
Haci enda, organico del Mnisterio de Agricultura; Ley N
18. 755, Organica del Servicio Agricola y Ganadero; la |ley
N° 20.656, que regula |as Transacci ones Conercial es de
Product os  Agropecuarios; el articulo 32 N°6 de |a
Constitucion Politica de la Republica de Chile; el DFL

N 7.912, de 1927, del Mnisterio del Interior y, la
Resol uci 6n N°1. 600 de 2008, de la Contral oria General de
| a Republica.

Consi der ando:

Que la ley 20.656 regula | as Transacci ones Conerci al es
de Productos Agropecuarios, y que de conformdad con |lo
di spuesto en su articulo 4°, | as nmetodol ogias para | a
nmedi ci 6n de | a cantidad, nmasa o vol unen de | os productos,
| a toma, obtencion, manipul aci 6n, conservaci 6n
transporte y custodia de |as nuestras y contranuestras, y
anal i sis de sus caracteristicas, asi conp |as
net odol ogi as para utilizar por los |aboratorios de
calibracién en el desarrollo de su funcidén, se
est abl eceran nedi ante regl amentos por productos o tipo de

roduct os, aprobados por decreto supreno exBedldo por e
nisterio de Agricultura, el que ademds deberd |levar |la
firma del Mnisterio de Econonia, Fonmento y Turisno.

e por el presente Reglanento especifico se
normaran |l as materias que correspondan al trigo (Triticum
aestivumL sin. Triticumvulgare L) que se produce y
conercializa en el pais.

Decr et o:

~ Apruébase el siguiente Rﬁglanento Especial para e
Trigo, en el nmarco de |a Ley 20. 656, que regula las
Transacci ones Conerci al es de Productos Agropecuari 0s:

TITULO | |
Di sposi ci ones General es

Articulo 1°: Objeto. )

Este reglamento tiene por objeto establecer |as
netodologlas para | a medicion de la cantidad, masa o
vol umen del trigo, asi conp |a tonma, obtenciodn, ]
mani pul aci 6n, conservaci 6n, el transporte y custodia de
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| as nuestras y contranuestras, del analisis de sus
caracteristicas, conb |as netodologias a utilizar por |os
| aboratorios de calibracion en el desarrollo de su
funci 6n, de confornidad con la Ley 20.656, en adelante |la

| ey.
Articulo 2°: Definiciones. )

_Sin gGFJUICIO de | as definiciones establecidas en el
articulo 3° de la Ley, para |os efectos del presente
regl anment o, se entendera por
1. Trigo: todo grano de |l a especie Triticum aestivumL
sin. Triticumvul gare L. ]
2. Partida: cantidad de granos de trigo despachada de una
sol a vez, que puede dividirse en |otes para |la recepcion
3. Lote: cantidad determ nada de trigo que forma parte de

la partida y que sirve de base para |a recepci 6n, cuya nasa
es Inferior o igual a 500 tonel adas. i
4. Miestra primaria: cantidad de trigo extraida de una
parte del |ote tonmda al azar o en forma dirigida, que se
conoce tanbi én conp porci 6n o increnento.

~Muestra global: cantidad de trigo formada por |a
reuni 6n y mezcla de |as nuestras primarias extraidas de
| ote, que se conoce tanbi én cond nuestra bruta, conpuesta,
de recepci 6n o de despacho. ] ]

Miestra para | aboratorio: cantidad de trigo
representativa de |a calidad del |ote, destinada al exanen
d? LaForatorlo y obteni da por reduccion de |la nuestra

obal .
9. Granos defectuosos: granos de trigo que presentan
al guna de | as siguientes alteraciones:

7.1 Granos agorgoj ados: granos que han sido atacados
por insectos dafinos a |os granos.

7.2 Granos partidos y/ o quebrados y/o chupados: trozos
de trigo y granos de trlgo gue pasan por un harnero de
orificros oval ados de 1,625 mm de ancho por 9,5 nm de | argo.

7.3 Granos dafiados por calor: granos o pedazos de
granos que han sido total o parcial nente cal ci nados
quemados, tostados, canbi ados de col or, decol orados y/o que
nuestran fisuras en el endospernp, conb consecuencia de una
errada aplicaci on de tenperatura durante el proceso de
secado artificial, calentanm ento espontéaneo de |a masa de
granos o nani pul aci 6n def ect uosa.

7.4 Granos hel ados: granos que presentan decol oraci ones
y en algunos casos apariencia cerosa.

7.5 Granos verdes o innaduros: granos que no han
al canzado madurez biol 6gica y que pueden presentar
col oraci 6n verdosa

7.6 Granos brotados: granos que presentan el gernen
abierto o con indicios de germ naci 6n.

7.7 Granos con gernmen roido: granos cuyo germen o
enbri 6n haya sido carcomn do ﬁor parasitos y/ o roedores
G anos dafiados por hongos y/o bacterias: granos
que presenten dafios causados por hongos o bacterias que
afecten su calidad.

7.9 Granos con punta negra: granos que presentan una
mancha negra_ intensa que sobrepasa |a superficie del gernen,
debi do principal mrente al ataque de hongos del tipo
Alternaria o a alteraciones fisiol 6gicas.

8. | npurezas: todo material extrafio o grano diferente a
Prano de trigo Triticumaestivumsin. Triticumvulgare L y a
9

10. Prinera transacci 6n: aquella transaccion de un ]
producto cuyo destino es |la agroindustria y que se efectla
directanmente entre el productor y el agroindustrial o
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internedi ari o, Se entender& por prinera transaccion |a

venta, servicios de guarda o depdsito de trigo, una vez que
el agroindustrial o intermediario manifiesta su voluntad de
recibir el producto, sujeto al cunplinmento de la ley y sus

reglanentos. ] ] ) ] Decret o 290,
11. Trigo linpio: tr|8o libre de inmpurezas, retenido sobre AGRI CULTURA
| os tamices de 4,5 nmde di dretro y de ranuras de 1,625 mm Art. N° 1 a), a.2)
de ancho Por 9,5 nmde largo. El trigo |linpio puede contener D. O. 20.05. 2017
granos def ect uosos. Decreto 33,

ACRI CULTURA

N 1 a), a.2)
D. 0 29.12.2015

Articulo 3°: Organisnp fiscalizador
Corresponder & al Servicio Agricola Ganadero, en
adel ante el Servicio, adoptar de acuerdo a | o establ ecido en
la ley 18.755, |as nedidas para aplicar y fiscalizar e
cunpliniento de |as disposiciones contenidas en la ley y en
el presente reglanento, a partir de la entregalo recepci on
e

del producto a que se refiere el articulo 4 presente
regl anent o. Decreto 33,
ACRI CULTURA
N° 1 b)
) ) D. 0. 29.12.2015
Articulo 3° bis: De las transacci ones o ) Decret o 290,
En caso que el agroindustrial o internmediario afirne AGRI CULTURA
que el producto transado no corresponde a una primera Art. N° 1 b)
transacci 6n, éste debera proporcionar |a informacion que D. O 20.05. 2017

perm ta conprobar dicha situaci 6n. En su defecto, se
entendera que se trata de la prinera transacci 6n

. Para l'os efectos indicados en el inciso precedente, se
estimara que es informaci 6n suficiente, un docunento que
acredite el lugar de acopio, el lugar de deterninaci 6n de
masa, peso o volunen o el lugar donde se realizé la toma de
nuestras de la primera transaccion, tal comp |a guia de
recepci 6n del agroindustrial o internmediario que realizé
la prinera transacci 6n, el certificado de analisis de
caracteristicas, la liquidaci én del pago al productor, la
notificacion de resultados al productor, la guia de
desPacho 8ue decl are que es segunda transacci 6n e incluya
el lugar de acopio del internediario, u otros.

Ti TULO I |

Del procedinmento de toma, obtenci 6n, mani pul aci 6n
conservacl 6n, transporte y custodia de nuestras y
contramuestras del trigo y del analisis de sus
caracteristicas:

Parrafo 1°

Del procediniento de tonm, obtenci6én, nanipul aci 6n
conservacli 6n, transporte y custodia de nuestras vy
contranuestras del trigo

Articulo 4°: Registro de nercaderia al nonmento de su
recepci 6n, por el agroindustrial o internediario. )

En la primera transacci 6n, el responsable del nedio de
transporte del trigo, al nomento de |a recepcion de |la
carga, deberé presentar al destinatario una guia de
despacho, factura o cual quier otro docunento sinilar
aceptado por el Servicio de Inmpuestos Internos para el
transporte de carga, que debe contener, al nenos, |os
si gui entes dat os:

1. Nanero del rol Unico tributario o cédula

- |
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naci onal de identidad del productor, segln corresponda

2) Nonbre y domi cilio del productor. Decreto_ 33,
3. I dentificacion del transporte (patente del ACRI CULTURA
vehi cul 0) N,del conduct or (cédul a naci onal de identidad). ° 1 c)
4. Umero de celular, del productor o su D.O 29.12.2015

representante, para recibir nensajes de texto de
notificaci 6n de resultado del analisis y/o correo
el ectroéni co, en caso de tenerl os.

5. Condi ci 6n de entrega: venta, guarda o deposito.
En caso de que la guia de despacho no contenga esta
nmenci 6n, se entendera que |la condici6n de entrega es de
venta, salvo que el destinatario de |a guia de despacho sea
el msnp productor, en cuyo caso |la condicidon de entrega

seré deposito. o ) ) ) Decret o 290,

6.  Declaracion sinple del transportista dejando ACRI CULTURA
constanci a de su representaci 6n para suscribir |a guia de Art. N° 1 c)
recepci 6n por el productor. D. O. 20.05. 2017

Articulo 4° bis: Determinaci é6n de la nasa y

recepci 6n del producto Decreto 33,
) o ) ACRI CULTURA
Real i zada | a recepcion del lote y entregada | a guia N 1d
de despacho, factura o cual quier otro docunento simlar D. O 29.12.2015

aceptado por el Servicio de |Inpuestos Internos para el
transporte de carga por el responsable del nedio de
transporte, se procedera a realizar |a determ nacion de |la
nmasa 0 pesaj e.

El pesaje podra realizarse dentro o fuera del recinto
del agroli ndustri al

~ Para determnar |a cantidad, masa, peso o volunen de
trigo recepcionado, seran utilizados instrumentos de pesaje
y nedi ci 6n _que cuenten con certificado de calibracion, con
vi genci a maxi na de un afio, emtido por un |aboratorio de
cal'i braci 6n, de confornidad con | o dispuesto en |a Ley de
Pesos y Medi das, de fecha 29 de enero de 1848, que establ ece
| as bases para el desarrollo y honol ogaci 6n de nagnitudes

basi cas de netrol ogia o cual quiera que |a nodifique. Decreto 290,
AGRI CULTURA
Art. N 1 d)
D. O 20.05. 2017
. ) ] Decreto 33,
~Articulo 5°: En el caso que el precio se determnne AGRI CULTURA
segun las caracteristicas del trigo, la toma de nuestra N 1 e)
del producto debera ser realizada en el recinto de D. O 29.12.2015

recepci 6n del grano del agroindustrial o internediario,
previo a |l a descarga

~ Para la toma de nuestras de cada | ote s6l o se podran
utilizar |os siguientes procedin entos:

1) Trigo a granel en vagones o cami ones. Las nuestras
primarias se extraeran al azar de manera de cubrir la
totalidad de | a superficie, tomando conmo referencia |os
punt os sefial ados en la figura 1 como nininpb, y teniendo
cui dado de elegir puntos que estén conp mininb a 50
centinetros de | as paredes del cani én o vagén, nediante
un cal ador hidréaulico u otro que cunpla el misno i
proposito, con igual o mayor grado de precision, y seran
de una masa simlar entre ellas, nmenor o igual a 1 kilo cada
En?. La rmuestra gl obal o consolidada no sera mayor de 8

ilos.
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Biblioteca del Congreso Nacional de Chile - www.leychile.cl - documento generado el 22-Ene-2020



https://www.leychile.cl/

-
II
1

!

A\ Legislacion chilena

Biblioteca del Congreso Nacional de Chile <

Figura 1

a) Unidad de hasta 25 toneladas

X X
X X

b) Unidad de mas de 25 toneladas

X X

X X X

c) Dos unidades en un mismo transporte

X | X X
® | X

X X 4

|

2) Trigo a granel en silos, depositos o bodegas de
barcos. Las nuestras prinarias podran ser extraidas desde
| as bodegas de al macenaje, silos u otros, o durante la
descarga de | as bodegas de barcos.

Para el caso de nuestras primarias extraidas desde
bodegas de al macenaje, silos u otros, éstas serén tonmdas
de cada lote a diferentes niveles y profundi dades, de npdo
de asegurar la representatividad del producto, nediante un
cal ador hidréulico u otro que cunpla el msnp propésito
con igual o nmayor grado de precisioén

Al'ternativanmente, durante |a descarga desde barcos se
tomaran nuestras de cada | ote nediante tonmadores de nuestra
para flujo de grano, aparato mecani co de extraccion )
intermtente u otro que cunpla el msnmo propdsito con igua
o mayor grado de precision. Estas nuestras deberéan ser
extraidas de |la secci 6n conpleta del flujo de descarga, a
i nterval os regul ares que dependan de |la vel ocidad del flujo
y que permitan tomar una nuestra representativa de
pr oduct o.

Para anbos casos, |as nuestras prinmarias seran de una
masa similar entre ellas, nenor o igual a 1 kilo cada_ una.
La nuestra gl obal o consolidada no sera mayor de 50 kil os.

Para efectos de este numero, se considerara cono |lote
una cantidad de trigo de masa méxima igual o inferior a
4.000 tonel adas, cuyas caracteristicas sean presumi bl enente
honogéneas.

3) Trigo envasado en otros nedi os o fornatos:
Por cada | ote se deberé cal cular el nunero de envases

a gPestrear, de acuerdo a |l o establecido en la siguiente
tabla 1.

- |
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Tabla 1. Numero de envases a muestrear en lotes de granos envasados.

Nomero de envases del lote (M) MOomero de envases a muastrear
1 = N = 10 todas
10 = N = 100 10
M 4 100 \III'_N 1 w}

*) El numero que resulte se aproximard al nimero enfero inmediatamente superior.

Est os envases se sel eccionaran al azar entre aquell os
que sean asequi bl es. Posteriornente se extraerd |a nuestra
prinmaria desde tres partes de cada envase sel ecci onado
(arriba, abajo y al nedio), nediante bastos toma-nuestra
para productos envasados.

El numero de envases asequi bl es deberé ser igual o
superior a 0,2*N.

En cual quier caso, las nuestras prinmarias seran de una
masa simlar entre ellas, nenor o igual a 1 kilo cada una.

Articulo 6°: De |a obtenci6n de la nuestra y la
contranuestra, mani pul aci 6n, conservaci 6n, transporte y
cust odi a.

] Seré obligatorio para el agroindustrial o ]
intermediario, en la prinera transacci én, |a obtencion, |a
mani pul aci 6n, |a conservaci 6n, el transporte y la custodia
de una nuestra y contranuestra del producto recepci onado,
asi cono el envio de una nuestra al | aboratorio de ensayo

de la contranuestra a un | aboratorio de ensayo arbitrador
cuando_corresponda, para analisis posterior, salvo |as
excepciones que al efecto se establecen en el inciso tercero
del articulo 8° de la Ley.

Tanto |la nuestra conp | a contranuestra deberén ser
i ndi vi dual i zadas con un nanero correlativo Gnico y/o
cédi go de barras, |o que debe garantizar que sea posible
asoclar anbas a su lote de origen pero manteni endo |a
i nformaci 6n del productor reservada de acuerdo a la ley de
protecci 6n de dat os personal es vigente.

Para | a obtenci én, identificaci én, manipul aci 6n,
conservaci 6n, transporte y custodia de nuestras y
contramuestras, se utilizaran los siguientes
procedi m ent os:

1. Para | a obtenci 6n

_En el nisnmo lugar en que se tond |a nuestra global y a
partir de ésta, se obtendra nediante divisiones sucesivas
utilizando el divisor tiPo "Boerner" u otro que cunpla el
m sno propodsito con igual o mayor grado de precision, una
nuestra y una contranuestra de simlar_ tamano (nmasa) de, a
menos un kil ograno cada una, o |a cantidad mayor a un
kllogranu que asegure el analisis del |aboratorio de ensayo
y del laboratorio de ensayo arbitrador

~Cuando el divisor tipo "Boerner" no pueda di sponerse en
el msnp lugar en que se obtuvo |la nuestra gl obal, ésta
debera ser trasladada innedi atanmente al |ugar donde se
encuentra el divisor para |a obtenci6n de ['a nmuestra y
contranuestra. En este caso, |a nuestra gl obal debera ser
i ndi vi dual i zada con una identificaci6n unica, con el fin
de garantizar gque sea posible asociarla a su |lote de origen
pero mant eni endo | a informaci on del productor reservada, de
acuerdo a la ley de protecci 6n de datos personales, y su
trasl ado debera realizarse en un recipiente que asegure su

- |
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conservaci 6n e integridad. Decreto 33,
_ o AGRI CULTURA
2. Para | a mani pul aci on: ) ) ) o N° )
Sera obligaci on del agroindustrial o internmediario D. 0 29.12.2015

vel ar porque |a mani pul aci on de |as nuestras y
contranuestras del producto recepci onado garantice |a

i ntegridad, conservaci 6n e inalterabilidad del contenido de
| as nmismas para su adecuado analisis, tanto en el ]

| aboratori o de ensayo cono en el de ensayo arbitrador, s
corresponde.

3. Para | a conservaci 6n

_ Las nuestras y contranuestras deberéan guardarse en un
reci piente herméti canente cerrado que permta resguardar |a
i nviol abilidad y conservaci 6n, sin perder sus
caracteristicas.
) Las nmuestras y contranuestras deberan ser
i dentificadas con etiqueta con tinta indeleble, en forna
clara y legible por fuera del envase, con el nunero Unico
de nuestra y/ o cddigo de barras.

Trat &ndose de [as contranuestras, éstas deberan ser
envasadas en bol sas pl asticas selladas de polietileno, de
grosor ninino de 100 micras, de manera que pernita
resguardar su inviolabilidad y conservaci 6n, sin perder sus
caracteristicas por un periodo de 8 dias corridos o
cont ados desde | a notificacién del resultado del anélisis

de | a nuestra.. Decret o 290,

AGRI CULTURA

4. Para el transporte: ] Art. N° 1 e)
En aquel | os casos en que el l|aboratorio de ensayo se D. O. 20.05. 2017

encuentre fuera de | as dependenci as del agroindustrial o
intermedi ario, o tratéandose de | as contranuestras envi adas
a los laboratorios de ensayo arbitrador, el transporte
deber a realizarse portando una guia de despacho que

especi fique el numero uanico de cada nuestra o
contranuestra transportada y/o codigo de barras, el nonbre
y cédula de identidad del conductor y |la patente de

vehi cul o, salvo que el transporte de dichas nuestras o
contranuestras se realice nediante transPorte de carga, en
cuyo caso debera sefial arse el nonbre de |a enpresa que
presta el servicio de transporte y el nunero de envio
correspondi ente.

Las nuestras y contranuestras, envasadas de acuerdo a
punto 3 del articulo 6° de este reglanento, deben ser
col ocadas en contenedores hernéticos, resistentes a |la
variaci 6n térmca y de humedad, conp ejenplo poliestireno
expandido o simlar.

Las nmuestras y contranuestras deben ser transportadas
garanti zando su integridad e inviolabilidad.

Una vez recepcionada la o |las nuestras y contranuestras
por el |aboratorio de ensayo o ensayo arbitrador, se dejara
constancia de tal recepci6n nediante firma y tinbre de
docunent o de respal do

5. Para | a custodia: ) ) ) o

En caso de que el agroindustrial o internediario no
cuente con un | aboratorio de ensayo en el msno recinto, y/o
no cuente con el protocol o de custodia establ ecido en el
articulo 11° del presente regl anento, debera enviar en un
Plazo inferior a 6 horas |as nuestras y contranuestras a
aboratorio de ensayo o de ensayo arbitrador segun
cor responda.

Articulo 7°: De la guia de recepci 6n

Reci bi do el producto, tomada |a nuestra gl oba
obtenidas | a nmuestra y contranuestra, el agroindustrial o
i nternmedi ari o deberéa entregar al responsable del nedio de
transporte del trigo, una guia de recepciOon que, segun |lo

- |
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sefial ado en articulo 3° de la ley, corresponde a un )
docunent o autocopiativo o un original y al nmenos dos copias
idénticas al original que indicala cantidad, nmasa o

vol unen del producto recibido, que debera ser deterni nado
nediante la utilizaci 6n de instrunmentos que cuenten con
certificado de calibracion vigente, el donmicilio de
productor y la lista de precios de referencia del dia de
recepci 6n del trigo, emtida por el agroindustrial o el
intermediario, o quien |o represente, y suscrita por uno de
ellos y el productor o su representante en |l as dos copias

i dénti cas. Decret o 290,
) o ] ] AGRI CULTURA
La guia de recepci Oon contendra, adenas: Art. N 1 f), f.1)

) D. O 20.05. 2017
1. El namero de guia de despacho, factura o cual quier
otro documento simlar aceptado por el Servicio de |npuestos
nternos emtido por el productor o su representante;

2. El nanero del lote de recepcion

3. Fecha y hora de recepci on; o

4. Namer o uni co de nuestra y contranuestra y/ o codi go

de barr as; ) )

5 Laboratori o de Ensayo y de Ensayo Arbitrador a | os que

seran envi adas |l a nuestra y contranuestra, segun
corresponda; el costo del traslado y el costo del exanen de
| a contranmuestra, detall andose el val or individual de cada
anadlisis de las caracteristicas del trigo, de conform dad

a lo establecido en el |istado de precios de referencia a

ue alude el articulo 16 del presente Regl amento. Decret o 290,

. Precio de referencia, incluidos |os criterios de AGRI CULTURA
aceptaci 6n o rechazo, bonificaciones o nejora de precios, Art. N 1 f), f.2)
descuentos o castigos en el precio, segun |as D. O. 20.05. 2017

caracteristicas de calidad y condicio6n del producto, y la
tarifa de servicios. Estos datos podréan ir en un anexo

debi danent e val i dado. i o Decret o 290,
Excepci onal mente no sera necesario incorporar en el AGRI CULTURA

anexo aquel |l os datos a que se refiere el inciso precedente, Art. N 1 f), f.3)

cuando se cunplan | os siguientes requisitos: D. O. 20.05. 2017

_.a) Que el agroindustrial o internediario considere
boni fi caci ones y castigos fijos para una o nas
caracteristicas de calidad o condici 6n del producto, a
menos, durante |a tenporada de cosecha conprendi da entre el
1 de dicienbre y el 31 de nmarzo de cada afio;

b) Que se el abore un docunento Unico con todas |as

caracteristicas del trigo, cuyos valores para |la
det ermi naci 6n de bonificaci ones y castigos sean fijos, el
cual deberda ser formalizado nedi ante una decl araci 6n
jurada ante notario publico; ) S

~¢c) Que el agroindustrial o internmediario incluya en |la
guia de recepcion la individualizacion de | a declaracion
jurada seflalada en el literal anterior; =

) Que el agroindustrial o intermediario mantenga a
di sposici 6n del productor o su representante, del veedor y
del fiscalizador una copia de |a declaracion jurada
singul arizada en |la guia de recepci 6n, en caso de ser
requerida por cual quiera de ellos

En ni ngin caso el agroindustrial o intermediario se
eximré de ['a obligacion de publicar en el |istado de
preci os de referencia todas |as caracteristicas del trigo
que inciden en el precio, de conform dad a | o establ ecido en
el articulo 16° del presente Regl anento.

7. Condi ci 6n de entrega: venta, guarda o deposito.
8. Condi ci 6n de pago, incluyendo que el precio a pa?ar
por |la venta, depdésito o guarda sera el vigente a la fecha

de entrega del trigo, salvo en el caso del articulo 17°
inciso final del presente reglanento. i
] El original de |la guia de recepcion quedara
di sponi bl e para el productor, L
Parrafo 2° Del procedimiento de |os analisis de |as
caracteristicas del trigo. Decreto 290,

- |
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AGRI CULTURA
Art. N° 1 g)
D.O 20.05. 2017

Articulo 8°: Analisis de las caracteristicas del

trigo y del informe de resultado de dicho andlisis Decret o 290,
Los | aboratorios de ensayo realizaran el examen de |a ACRI CULTURA

nmuestra para |las caracteristicas de trigo que el Art. N° 1 h)

agroi ndustrial o internediario haga fijado en el listado de D. O. 20.05. 2017

grecio a que alude el articulo 16° del presente

egl anento. Por su parte, los |aboratorios de ensayo
arbitrador realizarédn el exanen de |a contranuestra, para
aquel l as caracteristicas en las que no hubi ere conform dad
sobre el resultado del analisis efectuado a |a nuestra
correspondi ent e.

El inforne del resultado del analisis de |as
caracteristicas del trigo enmitido por el |aboratorio de
ensayo o | aboratorio de ensayo_ arbitrador, debera
consi derar |as siguientes nenciones, con el objeto de que
| os interesados cuenten con |a debida informaci 6n de | as
condi ci ones_conerci al es ofrecidas por |os agroindustriales o
i nt ermedi ari os:

Fecha del muestreo y analisis

Hora del muestreo

Hora del analisis

Numero unico de muestra y/o codigo de barras
Analisis

Impurezas

Granos agorgojados, partidos, quebrados y chupados

Granos dafados por calor, helados, verdes o inmaduros

Granos brotados

Granos con punta negra

Humedad

Gluten humedo o proteina

Peso del hectolitro

indice de caida (falling number)

Peso 1.000 granos

Gluten index

Valor de sedimentacion
Datos laboratorio

Nombre del responsable técnico del laboratorio

Nombre del analista que realizd el analisis

Firma y timbre del responsable técnico del laboratorio.

En relaci én con |l as nmenciones de | os anédlisis de |as

caracteristicas del trigo, el informe deberéa contener
sOl o aquel l as caracteristicas que el agroindustrial o
intermedi ari o considere para |la determ naci 6n del precio, y
gue se encuentren sefial adas en el |istado de precios de
referencia a que alude el articulo 16 del presente
Regl anento. ) ) o

~ El agroindustrial o intermediario deber& mantener una
copia del informe de resultados del examen de |a nuestra o
contramnuestra, segun corresponda

Articulo 9°. Metodos de analisis ) Decret o 290,
_El anélisis de las caracteristicas del trigo que |os ACRI CULTURA
agroi ndustriales o internediarios consideran para la Art. N 1)
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det erm naci 6n del precio, se hara utilizando instrunentos D. O 20.05. 2017
y/ o equi pos con certificados de calibraci 6n que cuente con
vigenci a méxi ma de un afio, enitidos por |aboratorios de
calibraci 6n inscritos en el Registro de Laboratori os,
conforne a | o establecido en el decreto N° 19, de 2013, de
Mnisterio de Agricultura, a nmenos que exista una ]
reconmendaci 6n distinta por parte del fabricante. No sera
necesari o contar con el antedicho certificado cuando |a
garantia esté vigente, y sienpre que se hayan cunplido |as
reconendaci ones del fabricante o proveedor de |os
i nstrumentos y/ o equi pos. Los docunentos correspondi entes
deberan estar, en todo caso, a disposicién del Servicioy
del veedor. ) )

Los analisis de las caracteristicas del trigo
deberan ser realizados de conformnidad con |as siguientes
nmet odol ogi as o procedi i ent os:

1. Inpurezas = o
Enpl eando el siguiente procedin ento:

1.1. Masar entre 50 y 100 g de trigo (nt) obtenido por
reducci ones sucesivas de la nuestra, con el divisor para
grano ti po Boerner u otro equival ente. )

1.2, Colocar sobre el recibidor |os tanices que tengan
| as siguientes aberturas:

a. arriba: aberturas circulares de 4,5 nm de di anmetro
b. abajo: aberturas oval adas de 1,625 nmx 9,5 nm para
el trigo harinero.

1.3. Tam zar durante 30 a 40 segundos

1.4. Repasar manual mente cada fracci 6n, |uego separar
y colocar en |l a fraccion correspondi ente. S

1.5. Masar y registrar con un decimal, |as siguientes
fracciones:

a. inpurezas que quedaron sobre el tamiz de 4,5 mMmy
envol turas externas de | os granos de trigo vestidos que se
separaran manual mente (ml), devolviendo a |la nuestra |os
granos de trigo producto de esta separaci on;

i npurezas que quedaron sobre el tamz de 1,625 mm x

9,5 nm (n2). :
C. inmpurezas que pasaron por el tam z de 1,625 mmx 9,5
mm (nB).

Expresi 6n de | os resul tados:

Impurezas, % m/m=(m1+ m2 + m3) x 100
mt

2. Granos defectuosos

2.1. Granos agorgoj ados, partidos o quebrados y
chupados )

Esta fracci on corresponde a | os granos o partes de
granos de trigo que pasaron por el tam z de 1,625 mmx 9,5
nm esta fracci 6n se denoninara nmd, y |os Pranos
agor goj ados obt eni dos por separaci 6n” nanual nb. Masar y
regi strar cada fracci 6n, con un deci nal

Expresi 6n de | os resultados:
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% m/m=m4 + m5 x 100
mt

2.2. Oros granos defectuosos

) a. Granos dafados por cal or, helados y verdes o
i nmadur os;

b. G anos brotados;

c. Granos con punta negra.

A partir de la nmuestra libre de inpurezas y de granos
agor goj ados, partidos o quebrados y chupados,  enpl eando
separaci on_manual , separar y formar |as fracciones
correspondi entes a cada grupo o tipo de defecto a) n6, b) n¥
y cé B. Phsar cada fracci 6n por separado y registrar con
un deci nal .

Expresi 6n de | os resultados:

Granos daios por calor, helados y verdes o inmaduros:
% m/m =m6 x 100
mt

Granos brotados:
% m/m =m7 x 100
mt

Granos con punta negra,
% m/m =m8 x 100

mt

3. Hunedad ] ] o

La hunedad debe ser deterni nada sobre trigo linpio. Los
| aboratori os de ensayo arbitrador deberéan determinar |a
humedad por el nétodo de |a ternobal anza descrito en el
numeral 3.1 del presente articulo. Los |aboratorios de
ensayo deberan determninar |a hunedad por nedi o de al guno de
| os siguientes procedim entos:

3.1. Meétodo ternobal anza )
Secar por aire a 130°C durante 60 min. en una
t er robal anza.

3.1.1. Instrunentos

3.1.1.1. Estufa semiautomatica

3.1.1.2. Capsula circular de acuerdo a
especi fi caci ones del equi po enpl eado

3.1.1.3. Espéatula

3.1.1.4. Pinzas o tenazas o

3.1.1.5. Balanza de 0,01 g de precisiodn

3.1.1.6. Mdlino

3.1.2. Procediniento o o

Masar 20,00 g de trigo linpio. Mlerlo utilizando un

nolino similar al utilizado en el ensayo de sedimentaci 6n
descrito en el numeral 7 del presente articulo.
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) Masar 10 g de la nuestra nolida en una cépsul a
circular. Luego, colocar |a cépsula una vez que |la estufa
sem aut omati ca al cance 130°C

Una vez colocada |a nuestra, verificar que |a estufa
esté en 130°C y después de 60 minutos, efectuar |la
| ectura del visor eléctrico, obteniendo el Porcentaje de
hunedad cuando | a aguja del visor se estabilice

3.1.3. Expresion de resultados )
) ILa hunedad del producto expresada en porcentaje, es
i gual a:

% Humedad = (P2 — P3) x 100
(P2 — P1)

P1l: Masa de |a capsula vacia en granos.

P2: Masa de la céapsula mas | a nuestra antes del
secado en granos.

P3: sa de |la capsula nas |a nuestra desecada en
gr anos.

Donde:

. 3,2. Deternminacion de humedad medi ante conducti vi dad
el éctrica

3.2.1. Instrunento: Equipo digital de conductividad
el éctri ca.
3.2.2. Procedim ento: ) o )
I niciar el GQUIPO y sel eccionar la opcion "trigo"
~ Mediante una bal anza analitica pesar |a cantidad de
trigo linpio necesaria de acuerdo a |a capaci dad de nedi da
del egglpo utilizado. o ]
~Col ocar el trigo en el recipiente dispuesto para
real i zar |a deterninaci 6n de hunmedad nedi ante conducti vi dad
el éctri ca. ] ]
Fi nal mrente leer y registrar el resultado del visor

| 3.3. Determ naci 6n de hunedad nedi ante refracci 6n de
uz:

3.3.1. Instrunento: Equipo: NR
3.3.2. Procedim ento: ) )
Iniciar el equipo y seleccionar |as opciones "hunmedad"

y "trigo". ] ]

) Ngdlante una bal anza analitica pesar |a cantidad de
trigo linpio o harina proveni ente de tr!?p i npi o, con una
?ranplonetrla de 150 um segun | o especificado por el

abricante del equipo. ) )

Distribuir l'a cantidad de trigo o harina, segun
corresponda, honbgéneanente en el recipiente dispuesto para
realizar |a determninaci 6n de hunedad nedi ante |a
refracci 6n de | uz. )

~ Presionar |a opcion de | ectura que corresponda al
gqupp utilizado. Finalnmente leer y registrar el resultado
el visor.

3.4. Método ternpbal anza de infrarrojo

3.4.1. |nstrunentos

3.4.1.1. Mlinillo de cilindros estriados )

3.4.1.2, Ternobal anza de cal entamni ento por absorci 6n
de la radiacion infrarroja o

3.4.1.3. Balanza de 0,01 g de precision

3.4.1.4. Platillos para ternobal anza
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3.4.1.5. Espatula
3.4.2. Procedinmento

- 3.4.2.1. Linpiar 100,0 g de trigo y noler en un
nolinillo de cilindros estriados.

3.4.2.2. Tarar el platillo linmpio y vacio de la
t er nobal anza de infrarrojo. ] ] S

3.4.2 Masar nuestra triturada y distribuirla
honmogéneanent e cubriendo toda |a superficie del platillo de
| a ternmobal anza de infrarrojo. La cantidad o masa de nuestra
i donea debera ser deterninada confornme al equipo
utilizado.

3.4.2.4. Cerrar la cénara de |a balanza y comenzar |a

medi ci 6n. ] )

3.4.2.5. Terminado el ciclo de secado de |la nuestra
observar el panel de |la ternopbalanza y registrar |os
resul t ados

3.4.3. Expresion de resultados
La ternobal anza de infrarrojo entrega resul tados de
hunedad expresado en porcentaj e de peso perdido.

4., duten hanmedo

4.1. Al cance o ] ] ]

Este netodo especifica | a deterni naci 6n necani ca del
gogtenldo de gl uten hunedo en harina de trigo y gluten
i ndex.

Este método es aplicable para |as diferentes harinas
de trigo (comercial y harinas experinmental es), pero no para
harinas integrales de trigo

4.2. Principio )

Se prepara una masa de una nuestra de harina agregando
una sol uci 6n de cloruro de sodio. El gluten hinedo es
ai sl ado | avando esta nasa con una sol uci 6n de cloruro de
sodi 0. El agua residual adherida al gluten es renovida por
centrifugaci 6on; luego el gluten es nasado.

4.3. Reactivos

4.3.1. Los reactivos usados deben ser de reconocida
pureza § calidad analitica. ]

4.3.2. El agua usada debe ser destil ada.

4.3.3. Solucién de cloruro de sodio al 2% niv.
preparada diariamente a 22°C £ 2°C

4.4. |nstrunentos

] 4.4.1. Lavador de gluten con tela de poliéster de 88
m crones.
4.4.2. Centrifuga )
] 4.4.3. Molino de cilindros rallados con criba de 150
m crones.
4.4.4. Bal anza sem analitica, sensibilidad 0,01
gr anos.

4.5. Procedi mento

4.5.1. Cantidad de nuestra a analizar: se masan 10,00 g
de harina del producto obtenido de |a nolienda con una
precision de 0,01 g, y se transfieren sin pérdidas a la
camara de | avado. egurar que el tamz interior de la
canmara_de | avado esté hunedeci do. Después de cada
det ermi naci 6n se debe linpiar el tam z bajo un fuerte
chorro de agua. o

4.5.2. Preparaci 6n de |l a nasa: agregar 4,8 nl de la
soluci on de cloruro de sodio al 2% Sostener |a camara
i geranente inclinada Y dirigir la corriente de |a sol ucion
del di spensador hacia la pared | ateral de |la canmara para
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gue la solucién no traspase directanmente el tam z. Luego,
remover | a camara de | avado suavenente para permitir que |la
sol uci 6n escurra a través de toda |a nuestra. )
4.5.3. En caso de gluten nuy débil o poca cantidad de
luten: el volumen de solucién a incorporar puede ser
i sm nui do, reduci éndol o hasta 4,2 m. Con nuy altos
cont eni dos de gluten, |a solucion puede ser aunentada a 5,2

4.5. 4 Lavado: poner en funcionaniento el |avador de
gluten. El tienpo de preparaci 6n de la masa en |la canara
es de 20 s; el proceso de |avado posterior es
el ectroni canente control ado por e equi po. La tenEeratura
de la solucion de | avado debe ser de 22°C + 2°C. E |
tienmpo de | avado es de 300 s. El consunpb de |a solucion de
cloruro de sodio al 2%es de 265 mM + 15 m. A final del
proceso de | avado, el gluten es renovido de | a canmara
cui dadosanente sin estirarlo o desgarrarlo. Se debe asegurar
gue no haya gluten remanente sobre el gancho de nezcl ado o
en | a camara de | avado. _ _

4.5.5. Centrifugado: el agua adherida es retirada por
centrifugaci 6n, El gluten se col oca suavenente dentro de
casete del equipo ya instalado en la centrifuga. El gluten
no se debe dividir sino poner una muestra de gluten en cada
casete.

_ 4.5.6. Medicion; una vez finalizado el centrifugado,
retire el casete de | a nmaqui na, proceda a nmasar_ |a porcion
que traspasé la malla y registre este dato (medicion). No
retire éste de | a bal anza. Usando unas pinzas, retire todo
el ?Iuten,_lncluyendo aquel que pudi era haber quedado en |la
mal [a (tamiz) y mase el conjunto total de gluten (registre
este dato).

) 4.6. Expresion de resultados: La cantidad de gluten
himedo retenido en la malla, expresado cono porcentaje (%
de la cantidad total de gluten, es definido conp gluten
index y es cal culado con | a siguiente fornula:

Gluten index = gluten total (g) — gluten gue atraviesa el tamiz (g) x 100
gluten total (g)

El contenido de gluten hunedo, expresado conp
porcentaje de |a masa original de |a nuestra, es cal cul ado
de la siguiente manera:

Contenido gluten humedo = total de gluten (g) x 100
10 (9)

El resultado de |a deterninaci 6n del contenido de
ﬂluten hiunedo se debe expresar sobre una base fija de
unedad del 14%

Contenido gluten humedo (14%) = gluten humedo sin corregir x (100 — 14)

100 — humedad de la muestra

~ El gluten hdnedo debe ser informado, aproximando |a
prinmera cifra decinal.

5. Indice de caida o falling nunber

De conformidad con | os estéandares internacionales,
para_analizar la actividad alfa anilésica se utilizaréd la
si gui ent e et odol ogi a:

5.1. Definici6n o o
_La determ naci 6n de | a actividad alfg am | asica se
realizara utilizando el indice de caida. Este se basa en
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| a capacidad que tiene la alfa anilasa de licuar el almdon
gel at 1 ni zado. o ]

La nmedida de la actividad de la alfa am|asa se expresa
en | os segundos que denobra el agitador en recorrer desde el
tope superior del tubo hasta el tope inferior, es decir, e
ti enpo que denora en fluidizarse |a suspension
gel ati ni zada

5.2. Al cance ) ) )
~ Este nétodo es aplicable a la harina integral y/o
harina de trigo

5.3. I nstrunentos

) 5.3.1. Equipo indice de caida o falling nunber
i ncl uyendo tubos viscosimétricos de precision de acuerdo a
| as especificaciones del equipo utilizado.

. 5.3.2. Ternonmetro National Bureau of Standard o )
equi val ente, contrastado con |los ternmonmetros de referencia
y con precision de £0,3° C o ternocupl as contrastadas
contra referenci a. o ) )

) 5. 3. Molino de cilindros estriados con criba de 150
m crones. ) ) o ]
5.3.4. Para el caso de harina integral se utilizara un
tamafio de nuestra ninino de 300 granps y un nolino de
martillo (tela 0,8mm, que evite | a pérdi da de hunedad

5.4. Procedi mento

5.4.1. Masar 7 g £ 0.05 g de harina o harina integral
con base de 14% de hunmedad en un tubo de indice de caida o
falling nunmber seco. Transferir con una pipeta 25 nL de agua
regul ada a 22°C £ 2°C. Insertar un tapon de goma y )
agitar el tubo vigorosanmente por 20 a 30 veces, 0 Mas Si
fuere necesario, hasta obtener una suspension uniforne.

5. 4, Con el agitador viscosimétrico linpiar |as
paredes internas del tubo. ) ) o

5.4.3. Colocar el tubo y el agitador viscosinetrico a
bafio Maria yAPoner en marcha el equi po. )

5.4.4, finalizar el ensayo registrar el tienpo en
segundos. Luego extraer el tubo y linpiar el agitador y el
tubo usando agua fria y cepillo.

5.5. Expresi 6n de resultados

Informar el val or del indice de caida sobre una base
de hunmedad del 14% utilizando la tabla 2, que relaciona |la
masa de | a nuestra con el contenido de hunedad.

Tabla 2. Masa de nmuestra que se debe masar seguln
cont eni do de hunedad.

Contenido de Masa muestra Contenido de Masa muestra Contenido de Masa muestra
humedad (%) {14% base humedad (%) {14% base humedad (%) (14% base
humedad) humedad) humedad)
8,0 6,54 10,8 6,75 13,6 6,97
82 6,56 11,0 6,76 138 6,98
8.4 6,57 11,2 6,78 14,0 7,00
8,6 6,59 11.4 6,80 14,2 7.02
8.8 6,60 11,6 6,81 14 4 7,03
9.0 6,62 11,8 6,83 14,6 7,04
92 6,63 12,0 6,84 14,8 7.07
9.4 6,64 12,2 6,86 15,0 7.08
9.6 6,66 12,4 6,87 15,2 7,10
9.8 6,67 12,6 6,89 154 7,12
10,0 6,69 12,8 6,90 15,6 713
10,2 6,70 13,0 6,92 15,8 7,15
10,4 6,72 13,2 6,94 16,0 717
10,6 6,73 13,4 6,95 16,1 7,18
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6. Peso del hectolitro ) )

El peso del hectolitro se define conp |a rel aci6n
entre |la nasa del grano y el volunen de un hectolitro. Se
expresa cono kg/ hl. ) o )

Se debe determinar sobre trigo |inpio, por nmedio de
al guno de | os siguientes procedi m entos:

6.1. Método Equi po Schopper

Figura 2: Equipo Schopper

6.1.1. Procedimnm ento: o

Utilizar un equipo Schopper con su bal anza ori gi nal
electronica u otra, de 1/4 de litro de capaci dad, segun se
indica en la figura 2 y un aParato para || enar, enbudo,
vaso, etc., con capacidad tal que pernmita |Ilenar el tubo B
en una sol a operaci 6n

6.1.1.1. Armar |l a balanza y verificar su exactitud de
acuerdo a |l as instrucciones dadas por el fabricante (figura

2).
6.1.1.2. Linpiar cuidadosanente el recipiente A la
abertura S Sy el extractor de aire D
. 6.1.1.3. Fijar el recipiente A sobre |la base de netal G
nmedi ante |os tres extrenos de sujecion, de forma tal que
este quede innmovil. Colocar la cuchilla Cen |a abertura S
S del recipiente Ay el extractor de aire D sobre la

cuchilla C o
6.1.1.4. Ensanblar el tubo B sobre el recipiente A de

manera que ambos queden en posicion vertical cuando | a base
G esté horizontal

~6.1.1.5. Llenar el tubo B con el grano a ensayar
nedi ante el aparato para |l enar ubicado en posicion tal que
guede a 4 cmde distancia del borde superior del tubo By
Eern1ta que el flujo del grano caiga por el centro del tubo.
a vel ocidad de caida tiene que ser uniforme debiendo
Il enarse el tubo en aproxi madanente 8 segundos.
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6.1.1.6. Una vez |Ileno el tubo B, sostener con una mano
el recipiente A para mantenerlo fijo, evitando desequilibrar
el aparato. ) )

6.1.1.7. Retirar la cuchilla C de |la abertura S S con
un novim ento rapido de |la otra mano, con cuidado y sin
sacudir |os tubos. El extractor de aire Dy |os granos caen
juntos en el recipiente A Col ocar nuevanente |la cuchilla C
en la abertura S S introduci éndol a rapi damente con un sol o

novinmiento a través del grano, teniendo cuidado de que
esta conplete su recorri do.
6.1.1.8. Tomar el recipiente Ay el tubo B con una mano

de nmodo que el botdn de la cuchilla C esté en |a pal ma de
I a mano, ubi cando dos dedos arriba y dos dedos abajo de |a
abgrtura S Sy vaciar |os granos sobrantes invirtiendo |os
t ubos.

~6.1.1.9. Separar el tubo By la cuchilla Cy nasar el
reci piente A que contiene |os granos. Registrar nasa m

6.1.2. Expresion de resultados )

Cal cul ar al peso del hectolitro de la tabla 3 a partir
de la nasa m granos y expresar este valor comp kg/hL con
dos deci mal es.

Tabl a 3. Conversiones de nmasa a peso hectolitro
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Gramos Kilos en un | Gramos Kilos en un | Gramos Kilos en un | Gramos Kilos en un
en Yalitro hectolitro en ¥ litro hectolitro en Y litro hectolitra en % litro hectolitro

110,00 39,90 137,00 52,05 164,00 64,20 191,00 76,35
110,50 40,15 137 50 52,30 164,50 64,40 191,50 76,55
111,00 40,35 138,00 52,50 165,00 64,65 192,00 76,80
111,50 40,60 138,50 52,75 165,50 64,85 192,50 77,00
112,00 40,80 139,00 52,95 166,00 65,10 193,00 77,25
112,50 41,05 138,50 53,20 166,50 65,30 193,50 77,45
113,00 41,25 140,00 53,40 167,00 65,55 194,00 77,70
113,50 41,50 140,50 53,65 167,50 65,75 194,50 77.90
114,00 41,70 141,00 53,85 168,00 66,00 195,00 78,15
114,50 41,95 141,50 54,10 168,50 66,25 195,50 78,35
115,00 42,15 142,00 54,30 169,00 66.45 196,00 78,60
115,50 42 40 142,50 54,55 168,50 66,70 196,50 78,80
116,00 42,60 143,00 54,75 170,00 66,90 197,00 79,00
116,50 42,85 143,50 55,00 170,50 67,15 197,50 79,25
117,00 43,05 144,00 55,20 171,00 67,35 198,00 79,45
117,50 43,30 144,50 55,45 171,50 67,60 198,50 79,70
118,00 43,50 145,00 55,65 172,00 67,80 199,00 79,90
118,50 43,75 145,50 55,90 172,50 68,05 199,50 80,15
119,00 43,95 146,00 56,10 173,00 68,25 200,00 80,35
119,50 44 20 146,50 56,35 173,50 68,50 200,50 80,60
120,00 44 .40 147,00 56,55 174,00 68,70 201,00 80,80
120,50 44 65 147,50 56,80 174,50 68,95 201,50 81,05
121,00 44,85 148,00 57,00 175,00 69,15 202,00 81,25
121,50 45,10 148,50 57,25 175,50 69,40 202,50 81,50
122,00 45,30 149,00 57,45 176,00 69,60 203,00 81,70
122,50 45,55 149,50 57,70 176,50 69,85 203,50 81,95
123,00 45,75 150,00 57,90 177,00 70,05 204,00 92,15
123,50 46,00 150,50 58,15 177,50 70,30 204,50 82,40
124,00 46,20 151,00 58,35 178,00 70,50 205,00 82,60
124,50 46,45 151,50 58,60 178,50 70,75 205,50 82,85
125,00 46,65 152,00 58,80 179,00 70,95 206,00 83,05
125,50 46,90 152,50 59,05 179,50 71,20 206,50 83,25
126,00 47,10 153,00 59,25 180,00 71,40 207,00 83,50
126,50 47,35 153,50 59,50 180,50 71,65 207,50 83,70
127,00 47,55 154,00 59,70 181,00 71,85 208,00 83,95
127,50 47,80 154,50 59,95 181,50 72,10 208,50 84,15
128,00 48,00 155,00 60,15 182,00 72,30 209,00 84,40
128,50 48,25 155,50 60,40 182,50 72,50 209,50 84,60
129,00 48,45 156,00 60,60 183,00 72,75 210,00 84,85
129,50 48,70 156,50 60,85 183,50 72,95 210,50 85,05
130,00 48,90 157,00 61,05 184,00 73,20 211,00 85,30
130,50 49,15 157 50 61,30 184,50 73,40 211,50 85,50
131,00 49,35 158,00 61,50 185,00 73,65 212,00 85,75
131,50 49,60 158,50 61,75 185,50 73,85 212,50 85,95
132,00 49,80 159,00 61,95 186,00 74,10 213,00 86,20
132,50 50,05 159,50 62,20 186,50 74,30 213,50 86,40
133,00 50,25 160,00 62,40 187,00 74,55 214,00 86,65
133,50 50,50 180,50 62,65 187,50 74,75 214,50 86,85
134,00 50,70 161,00 62,85 188,00 75,00 215,00 87,10
134,50 50,95 161,50 63,10 188,50 75,20 215,50 87,30
135,00 51,15 162,00 63,30 189,00 75.45 216,00 87,55
135,50 51,40 162,50 63,50 189,50 75,65 216,50 87,75
136,00 51,60 163,00 63,75 190,00 75,90 217,00 88,00
136,50 51,85 163,50 63,95 190,50 76,10
En caso que el laboratorio de calibraci én determ ne

que el volunen del recipiente "A" difiere de 1/4 de litro

(250 M), se debera calcular |a masa proporcional que

corresponde a dicho volunmen nediante regla de tres sinple,

cono se indica en la siguiente férnul a:
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Masa proporcional (g) = 250 ml del recipiente "A” x masa del recipiente utilizado (g)
ml del recipiente utilizado

Posteriornente, se obtendréd el peso hectolitro de la
nuestra, desde la tabla 3, utilizando | a nasa proporci ona
det ermi nada anteriormente.

6.2 Determninaci 6n de peso hectolitro nmediante
capaci tancia el éctrica

6.2.1. Instrunento: Equipo digital de capacitancia
el éctri ca.

6.2.2. Procedim ento: ) )

I'niciar el equipo y seleccionar |as opciones "peso
hectolitro" y "trigo". ) )

. Mediante una bal anza anal itica pesar |a cantidad de
trigo linpio, segun | o especificado por el fabricante de
equi po.

9 pD stribuir la cantidad de trigo en el cilindro )
di spuesto para_ realizar |a determ naci 6n de peso hectolitro
nmedi ant e capacitancia el éctrica. )

Esperar el resultado o en caso que el equipo no sea
aut ométi co, presionar |a opcion de |ectura correspondiente
al equipo utilizado. ) )

Fi nalnente leer y registrar el resultado del visor.

7. Sedi ment aci on _ ] .
) La sedi mentaci 6n se determinara por el nétodo de
m cr osedi nent aci 6n que se describe a continuaci 6n:

7.1. | nstrunentos

~7.1.1. Molino de cilindros rayados u otros de
condi ci ones técnicas sinmlares. )
v 10851. Mall a de 100 nesh o 150 micrones (U. S. standard

7.1.3. Probetas graduadas de 25 m con tapa esneril ada
de 19 cma 20 cmde alto, con distancia de 132 mmentre 0 vy
éshiPlpetas normal es o autonméticas de vidrio de 10 ml y de

7.1.4. Cronbnetro. ] ]
) 7.1.5. Agitador mecéanico de 40 oscil aci ones por
m nut o.
7.1.6. Secador de probetas o estufa.
7.1.7. Pantalla de lectura.
7.1.8. Bal anza, con sensibilidad de 0,01 g.
7.2. Reactivos
7.2.1. Solucio6n de azul de bronofenol (4 ng por litro

de agua destil ada). ) )

) 7.2.2. Solucl6én de acido |actico - al coho

i sopropilico. ] ]
~Preparar una sol uci 6n stock con 250 ml de &cido

| &ctico con base en 85% de concentraci 6n y 750 ml de agua

destil ada. Hervir el contenido de |a solucion por 6 h sin

pérdi da de volunen. Luego, mezclar 180 m de sol uci on

stock de acido lactico con 200 m de al cohol isopropilico

(98% y aforar a 1 litro con agua destilada. Reposar 48 h

7.3. Procedi mento

7.3.1. Moler nmininmo 20 g de trigo linmpio de |a nuestra
en cual qui er molino nmencionado en 7.1.1.

7.3.2. Cernir el trigo nolido en una nalla de 100 mesh
0 150 m crones por 90 segundos. )

7.3, Masar 0,64 g de harina del cernido y
transferirlo a una probeta de 25 ml . Sinulténeanente poner
en marcha el cronénetro y adicionar 10 nl de sol uci 6n de
azul de bronofenol. Agitar vigorosamente y colocar |a
probeta en el agitador necanico por 5 min (col ocar nuevas
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nmuestras con interval os de 30 s). o

7.3.4. Retirar |la probeta del agi tador y adicionar 5 n
de | a_solucién de acido lactico - al cohol isopropilico.

7.3.5. Colocar |la probeta por un segundo periodo de 5
mn en el agitador. )

7.3.6. Retirar |la probeta del agitador y dejar reposar

por 5 nmn. Luego de 15 min de iniciado el ensayo, |eer y
regi strar _el volunmen del sedimento. )

7.3.7. El valor obtenido, convertirlo a valor de
sedi mentaci 6n sobre la base de la tabla 4 de conversi 6n
adjunta a conti nuaci 6n.

Tabl a 4. Conversi ones nétodo nicrosedi nent aci 6n

Lectura Sedimentacion | Lectura | Sedimentacion | Lectura | Sedimentacion | Lectura | Sedimentacion
1,8 9.9 4.7 258 7.6 41,8 10,5 517
1,9 10,4 4.8 26,4 7.7 42,3 10,6 58,3
20 11,0 49 269 78 429 10,7 58,8
21 115 50 275 79 43 .4 10,8 59 4
22 12,1 5,1 28,0 8,0 44,0 10,9 59,9
23 12,6 9,2 286 81 44.5 11,0 60,5
2.4 13,2 53 29.1 82 451 11,1 61,0
25 13,7 54 29,7 83 45,6 11,2 61,6
26 14,3 55 30,2 8.4 46,2 11,3 621
27 14 8 56 30,8 85 46,7 11,4 627
28 15,4 5.7 313 8.6 47.3 11,5 63,2
29 15,9 5.8 31,9 8,7 47.8 11,6 63,8
30 16,5 59 324 88 48,4 11.7 64 3
3 17,0 6,0 33,0 89 489 11,8 64,9
3.2 17.6 6,1 335 9.0 49,5 11,9 65 4
33 18.1 6,2 34,1 9.1 50,0 12,0 66,0
34 18,7 6.3 346 9.2 50,6 121 66,5
35 19,2 6.4 352 93 51,1 12,2 67,1
36 19,8 6,5 35,7 9.4 5.7 12,3 67,6
37 20,3 6,6 36,3 95 52,2 12,4 68,2
38 209 6.7 36,8 96 52.8 126 68,7
39 214 6.8 37,4 9,7 53,3 12,6 69,3
40 220 6,9 379 9.8 53,9 12,7 69,8
4.1 225 7.0 38,5 9.8 54.4 12,8 70,4
4,2 23,1 71 39,0 9,10 55,0 12,9 709
43 23,6 7.2 39,6 10,1 55,5 13,0 715
4.4 24 2 7.3 401 10,2 56,1
45 247 74 40,7 10,3 56,6
4,6 25,3 7.5 41,2 10,4 57,2

7.3.8. Para obtener el valor corregido de
sedi mentaci 6n, éste se debe nultiplicar por el factor
correspondlente a la hunedad del trigo, segun la tabla 5
si gui ente:

Tabla 5. Correcci 6n de val ores de sedi nentaci én por
humedad
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Humedad (%) Factor
<110 1,13
11,1-11,4 1. 12
11,5-11,9 1,10
120-124 1,07
12,5-129 1,05
13,0-13,4 1,03
13,5-13,9 1,01
14,0 y mayores 00
oo 05 05 Ao o8 e ensayo arbitrador deberdn
Sfaahlo o) metode de Dinke ' norcatos e fos nuneral es

| aboratorios de ensayo deberan determ nar el contenido de
proteina por nedi o de al guno de | os siguientes nétodos:

Y

8.1. Método de Kjeldahl catalizado por cobre

8.1.1. Principios

~ Determinar el contenido de nitrogeno proteico de
trigo desprendido en forma de anoniaco al digerir la
nmuestra en acido sulfdrico en presencia de cobre conpo
catalizador, el cual se destila sobre una sol uci 6n
estandari zada de acido. El porcentaje de nitrdgeno es
determi nado por nmedio de una retrotitulacién de |la
sol uci 6n aci da

8. 1. 2. Equi pos
8.1.2.1. Mdlino para trituraci 6n de |la nuestra.

. 8.1.2.2. Di Pestor tipo Buchi (B-426) o sinilares con
unldag de cgntro

- . 1.2 Destil ador Kjeldhal tipo Buchi (B-323) o
simlar.
8.1.2.4. Balanza analitica, sensibilidad, 0.1 ng.
8.1.2.5. PH netro. ) ) )
8.1.2.6. Tubos de digestidn apropi ados para el equipo
di gestor. ) )
8.1.2.7. Material usual de l|aboratorio
8.1. 3. Reactivos
8.1.3.1. Acido sulfurico (H2SO4 ,93-98%) p. a.
8.1.3.2. Sulfato de cobre (CuS™4 x 5 H2O p. a.
8.1.3.3. Sulfato de sodio (Na2SO4) anhidro p.a o
Sul fato de potasio (K2SO4) anhidro, p.a.
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8.1.3.4. Hidroéxido de sodio (Na a.
8.1.3.5. Acido clorhidrico (HC Af p. a.
8.1.3.6. Perlas de vidrio o trozos de porcel ana.
8.1.3.7. Solucion de rojo de netilo al 0.1%en
nmet anol . ]
8.1.3.8. Soluci6n de acido sulfurico o clorhidrico
normal i zado entre 0,1 Ny 0,5 N
8.1.3.9. Solu0|on de hi droxi do de sodi o (NaCH)
nornal i zada 0, 1
8.1.3.10. Solu0|on de sulfato de anonio 0,1 N.
8.1.3.11. Ftalato &acido de potasio p.a certificado.

) 8.1.3.12. Patron de aninoacido, ej: lisina, glicina,
tirosina, etc. o estandar de referencia N ST con
certificacion de contenido de nitrdgeno.

8.1.4. Tratanmiento de la nuestra

8.1.4.1. Trigo linpioy nolido convertido en polvo para
ser masado.

8.1.4.2. Harina: La nuestra es directanente masada.

8.1.5. Procedinmento

8.1.5.1. Pesar 1g + 0,1 ng. de nuestra y depositarlos
en | os tubo s de di gesti 6n;

8.1.5. Agregar 0, 04 g. de sulfato de cobre anhidro
cono n1n|nD, e sulfato de potasio o sul fato de sodi o,
3 a 4 de perla e vidrio u otro regul arizador de la
gbulllpgon y 2 . de H2SO4 concentrado a cada tubo de

i gesti6n

8.1.5.3. Colocar los tubos en el aparato de digestion
adosarl o a un sistema de neutralizaci 6n de vapores de

acido y a la unidad de control progranmada,

8.1.5.4. Digerir la nuestra por 90 minutos a una vez
al canzado el estado de reflujo del acido (los vapores
bancos y densos deben condensarse en el proceso).

5.5, Agregar aproxi madamente 50 ml de agua
destllada alos tu para sol ubilizar |as sal es sélidas
generadas una vez enfr|ado el sistenma de digestion,

1.5.6. Colocar los tubos en el destilador_ Kjeldhal,
ad|C|onar 50 M de solucion de NaOH al 35%y recibir el
destilado (no_menos de 150 ml') en un natraz que contenga
10,0 M de acido clorhidrico o &cido sulfuarico titulado,
gotas de indicador rojo de netilo y agua destil ada
suficiente para que el extreno del condensador quede
sunergi do. En caso necesario, asegurar el exceso de &cido
par a reallzar la retrotitul aci 6n, agregando otra alicuota

de 10,0

8.1.5.7. Titular el exceso de acido en el destil ado
con |l a solu0|on val orada de NaOH, usando conp indi cador |a
soluci én de rojo de netilo, o potenC|onetr|canente

8.1.6. Expresion de resultados

% nitrégeno = [(V scido X N acido) — (V base X N base)] X 1400,67
Peso muestra (mg)

Donde:

V acido: nL de solucién éacida estandari zada agregada
al destilado de la nuestra.

N &ci do: Normalidad de |a soluci 6n estandarizada.

V base: nL de sol uci 6n basica estandari zada necesari a
para titular |la nuestra. ) )

N base : Nornalidad de |a sol uci 6n estandarizada
basi ca. ) )

14,0067: Peso atom co del nitrégeno (Qg)

De igual forma, calcular el %de nitrogeno del blanco
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el valor obtenido, restarlo al valor de %de nitrégeno de
a nuestra.

% de proteina trigo = 5,70 x % nitrogeno

8.1.7. Control de calidad

_Antes de cada analisis se debe chequear el correcto
funci onam ento de | os equi pos (digestor y destilador),
verificando | a recuperaci 6n de conteni do proteico de
am no4ci do (para tirosina 0,25 g, el contenido tedrico es
de 7,73% |as recuperaciones deben ser nayores al 98, 3%
Verificar en forma periodica |a herneticidad del equipo de
destilaci 6n utilizando 10 nL de sol uci 6n de sulfato de
anmoni o 0, IN. Se deben tener cartas de control del proceso
Las nuestras se realizaran por duplicado. La diferencia de
ni troégeno proteico no debe ser mayor de 0,22% Las
sol uci ones bési cas deberan ser estandarizadas contra
ftalato acido de potasio certificado utilizando nétodo
pot enci 6netro. Las sol uciones &cidas deberéan ser o
est andari zadas contra carbonato de sodio anhidro certificado
utilizando nétodo potencionmetro, verificando el contenido
de carbonato del agua

8.1.8. Inforne
El infornme indicara variantes utilizadas y cual quier
condi ci 6n anornmal al proceso. El contenido de hitrogeno,
ya sea conp porcentaje (%\) o porcentaje de nitrdgeno
Brotelcg (96proteina$ se especificard en base seca y en
ases hunmeda del contenido de |a nuestra

de | 8.2. Determi naci 6n de proteina nediante refracci6n
e luz:

8.2.1. Instrunmento: Equipo NIR

8.2.2. Procedimento: ] ]

Iniciar el equipo y seleccionar |as opciones
"proteina" y "trigo". ) )

_ Medi ante una bal anza analitica pesar |a cantidad de
trigo linpio o harina proveniente de tr!?p linmpio, con una
?ranulonetrla de 150 pum segun | o especificado por el

abricante del equipo. ] ]

Distribuir l'a cantidad de trigo o harina, segun
corresponda, honpgéneanente en el recipiente dispuesto para
realizar |a determnnaci 6n de hunedad nedi ante | a
refracci on de | uz. )

~ Presionar |la opcio6n de lectura que corresponda a
equi po_ utilizado. ] ]

Fi nal mrente leer y registrar el resultado del visor

. .8.3. Determinaci6n de proteina por calculo de
ni tr6geno nmedi ante Método Dunas

8.3.1. Instrunento: Equi po Dunas autonati zado.
8.3.2. Procedi m ento: ) ) )
Iniciar el equipo y seleccionar |as opciones requeridas
por el equipo enpl eado. o ]
Insertar la nmuestra en el conpartiniento dispuesto para
realizar | a determ naci 6n de proteina nediante
conbusti 6n, segun | o especificado por el fabricante de
equi po. ) )
~ Presionar |la opci6n de partida que corresponda a
GSUIEO utilizado, para calentar |a muestra alrededor de
1000° C en atmdsfera de oxigeno, segun |o especificado
por el fabricante del equipo. )
~ Una vez concluida l'a conbusti 6n de |a nuestra, e
equi po Dumas, realiza |a determ naci 6n de nitrdgeno,
siendo su resultado expresado en porcentaje de peso, partes
por millo6n o bien en |a unidad de nmedi da definida para e
equi po.
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Fi nal mente registrar el resultado

9. Peso 1.000 granos (base materia seca)

El Peso de los 1.000 granos se define conp |a nmasa en
granos de 1.000 granos de trigo |linpio, expresado base
materi a seca

9.1. I|nstrunentos

9.1.1. Bal anza con sensibilidad de 0,1 g.

9.1.2. Determ nador de hunedad (de acuerdo al nuneral 3
del articulo 9° del presente reglanento).

9.1. 3. Contador de granos.

9.2. Procedimento

9.2.1. Se deternmina |a hunmedad sobre trigo |inpio.
~.9.2.2. Se introducen aproxi nadamente 100 g de trigo
linpio en el contenedor del aparato contador de granos, y se
pone en marcha. (Si no se cuenta con el contador automatico
de granos, se puede realizar el conteo nanual nente).

9.2.3. Los 1000 granos se nmasan y se registra el valor

9. 3. Expresion de resul tados

i Para expresar el PMs (bnms), se utiliza la siguiente
f or nul a:

PMG (bms) = Peso mil granos (g) x (100 — humedad)
100

) Decreto 290

Articul o 10. Margenes de conform dad ) AGRI CULTURA

. En caso de existir diferencias entre la prinera Art. N 1 j)
medicion y la que fiscaliza el Servicio, o entre |os D. O. 20.05. 2017

resul tados de la nuestra y la contranuestra, dicha
oscil aci 6n no_podra ser superior al margen de error de
medi ci 6n propi o del instrunental o equipo utilizado y que
se encuentre definido por el fabricante respectivo.

Para efectos de la fiscalizaci6n que realice el
Servici o deberén estar di sponi bl es | os manual es que
especi fiquen la precision del instrunento o equi po
utilizado en cada analisis de |as caracteristicas de
trigo, cuando corresponda

El resultado del exanen de |a contranuestra efectuado
por el |aboratorio de ensayo arbitrador sera el definitivo
para establ ecer el precio del producto, de confornmidad a lo
previsto en el inciso prinero del articulo 9 de la Ier.

Para | os efectos de | a determ naci 6n del pago de
exanmen de |la contranuestra a que alude el inciso segundo de
articulo 9° de la ley, los resultados de |os analisis de
| as caracteristicas del trigo se consideraran
consi stentes, cuando dichos resultados se encuentren dentro
del nargen de error de nedici 6n propio del instrumento o
equi po utilizado. El |aboratorio de ensayo arbitrador
debera incluir en el inforne de resultados |a precisién de
los instrumentos o equi pos utilizados en |as )
det er m naci ones, considerando | a infornmaci 6n proporci onada
por el fabricante correspondiente.

Articulo 11°: Protocolo de custodia de las nuestras y
contranuestras. ]

En caso de inpl enentarse un protocol o de custodi a,
conforme |l o dispone el inciso tercero del articulo 8° de
la Ley, las contranuestras deberéan al macenarse en
dependenci as del agroindustrial o internediario, en |ugares
de acceso restringido y en condiciones que aseguren su
i nviolabilidad y conservaci 6n, y cunpliendo con |lo
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sefial ado en el articulo 6° de este reglanmento, con a
menos | as siguientes condiciones:

1. La sala de contranuestra debe ser de uso excl usivo
para el al macenaje de | as m snas; o
2. El acceso a |a sala debe ser restringido,
i ndi cando en forna visible y clara la individualizacién de
personal autorizado para su ingreso en ella;
3. _ Debe existir un sistenma ordenado de ingreso y
al macenaj e de | as contranuestras;
4, El anbiente interior de |a sala debe estar
proteg|do de condi ci ones extrenas de tenperatura y hunmedad;
.. El anbiente interior de la sala debe estar sellado
para evitar | a presencia de pal omas, insectos y roedores;
. La caPaC|dad de al macenaj e debe estar
proporci onada al vol unmen de contranuestras a al nacenar

La i nfornaci 6n sobre el |ugar de al macenaje deberé
estar a disposicion del veedor y del Servicio.
Lo misno se aplicara a | as nuestras cuando_ el
| aboratorio de ensayo no se encuentre en el recinto de
agroindustrial o internediario y/o no sea posible el envio
de las nuestras en un plazo inferior a seis horas.
Excepci onal mente, para dar cunplinmiento a | o dispuesto
en el nuneral primero precedente, |0s agroindustriales o
i nternmedi ari os podran solicitar al Servicio reenplazar |a
sal a de contranuestra por un lugar de custodia, el cua
deber& cunplir y garantizar |as mismas condiciones que |as
establ ecidas para |l as referidas salas. La solicitud debera
aconpafiar se de antecedentes que | o justifiquen. Decreto 290,
AGRI CULTURA
Art. N 1 k)
D. O 20.05. 2017

Articulo 12° Envio de la nuestra al |aboratorio de
ensayo y de la contranuestra al |aboratorio de ensayo
ar bi trador ..

| nnedi at anent e después de obtenida | a nmuestra se
procedera a su envio al |aboratorio de ensayo, en un
envase sellado, en un plazo maxi no de 6 horas desde e
noment o de obtenci 6n de |a nmuestra, salvo que el
agroindustrial o internediario inplenmente el protocolo de
custodi a sefial ado en el articulo 11° del presente
reglamento, en cuyo caso tendra un plazo maxi no de 24
horas desde el nonento de su obtenci 6n. El conputo de
di cho pl azo se suspendera durante | os dias dom ngos y
festivos.

La contranuestra debera ser enviada al |aboratorio de
ensayo arbitrador en forma innmediata después de obtenida,
en un plazo maxi no de 6 horas desde el nonento de su
obt enci 6n, salvo que el agroindustrial o internediario
i mpl emente el protocol o de custodia sefial ado en e
articulo 11°, confornme a | o dispuesto en el inciso tercero
del articulo 8° de |la Ley.

Articulo 13° Laboratori o de ensayo.

Los analisis de | as caracteristicas de |os productos
estaran_a_cargo de | aboratorios de ensayos regi strados en
el Servicio. Estos |aboratorios tendréan una
estandari zaci 6n de los analisis de las caracteristicas
del producto de acuerdo a | o establecido en el presente
regl anent o.

~Los | aboratorios de ensayo con 8ue operen | os

agroi ndustriales o internediari os podran ser propios o
ajenos. En el caso de que |os |aboratorios de ensayo sean
aienos, eéstos tendran un plazo maxi no de 24 horas, desde
el nonmento de recepci 6n de | a nuestra, para realizar |os
analisis y notificar |os resultados al agroindustrial o
intermediario que lo solicitare, 1os que a su vez deberén
ser notificados al productor por estos ultinps, en |los
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%Iazos establ ecidos en el articulo 15 del presente )
egl amento. Cuando | os | aboratorios de ensayo sean propi 0s,
| os agroindustriales o intermediarios dispondréan en total
de 60 horas para la realizacién de |los analisis de |as
muestras y la notificacion de |os resultados al productor a
la que se refiere el articulo 15 del presente Regl amento,
que podra distribuir libremente. En anmbos casos, el
conputo de dichos plazos se suspendera durante |os dias
dom ngos y festivo

os laboratorios de ensayo regul ados en el Titulo ||
del Reglanmento de |a Ley, aprobado por Decreto N°19 de
2013 del Mnisterio de Agricultura, realizaréan |os
analisis de |as caracteristicas de |a nuestra del producto
y estaran sujetos a controles periodi cos de procedi m ent os
y calibraci 6n de sus equi pos.
] El laboratorio de ensayo deber& contar con e
i nstrunmental necesario para realizar el analisis de

nuestras.

El laboratorio de ensayo deber& contar con_ ventanas
que pernmitan | a observaci 6n del proceso de analisis desde
el exterior.

Los | aboratorios de ensayo deberén conservar en su
envase la parte de | a nuestra que no esté siendo utilizada
para |l os analisis de |las caracteristicas del tr|go
mentras estos se efectlan, y nantenerla di sponible para
gue el Servicio, en el ejercicio de sus facultades de
fiscalizacién, pueda solicitar la repeticién del analisis

de dicha nuestra para una o més caracteristicas del trigo
Articul o 14° Del exanen de |l as contranuestras.
De acuerdo con el articulo 9° de la ley, si al guna

parte de |la transacci 6n no estuviere conforme con e
resul tado obtenido para una o nas de |las caracteristicas
del trigo analizadas, podra solicitar por escrito el exanen
de la contranuestra para dicha caracteristica. El resultado
del exanen de la contranuestra sera definitivo para |as
caracteristicas del trigo analizadas.
En caso de existir diferencias entre |os resultados del
analisis de la nmuestra y contranuestra, dicha_oscilacié6n
no podra ser superior a los mar genes est abl eci dos para
cada analisis en el articulo 109 del presente regl anento.
Conforne | o disBone el inciso tercero del articulo 8°
de la ley, no sera obligatorio el envio de |la
contranuestra al |aboratorio de ensayo arbitrador cuando |os
agroi ndustriales o los intermediarios habiliten e
i mpl emrent en protocol os de custodia que garanticen |a
inviolabilidad y |a conservaci 6n de | as contranuestras,
conform dad con el articulo 11° del presente regl anento.
En el caso del inciso anterior, el agroindustrial o
i ntermedi ari o debera enviar |a contranuestra al |aboratorio
de ensayo arbitrador en un plazo méxi o de 24 horas desde
la solicitud por escrito del andlisis de |a contranuestra
ef ectuada por el productor. El conmputo de dicho plazo se
suspendera durante | os dias dom ngos y festivos.
Los | aboratorios de ensayo arbitrador tendran un plazo
maxi no de 24 horas para realizar los analisis notificar
| os resultados al agroindustrial o internediario desde |a
recepci 6n de |la contranuestra. El conmputo de dicho plazo
se suspenderd durante | os dias doningos y festivos.

de

Articulo 15°: Notificaci6n de |os resultados de |os
anal i si s.

Los resul tados de | os analisis de | aboratorio seran
notificados a | os interesados por escrito en un plazo

maxi o de 24 horas desde |a recepci 6n del inforne de

Decreto 290
AGRI CULTURA
Art. N 11), |
D. 0. 20.05. 2017

Decreto 290
AGRI CULTURA
Art. N 11), |
D. O 20.05. 2017

Decreto 290
AGRI CULTURA
Art. N° 1 m
D. O 20.05. 2017

.1)

.2)
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analisis, en la forma establecida al efecto en el articulo
13° del Reglanento de |a |ley, aprobado por decreto N 19,
de 2013, del Mnisterio de Agricultura. Este plazo no se
aplicara en el caso de que el agroindustrial o )

i nternmedi ari o opere con | aboratori o de ensayo propio,
conforme | o dispuesto en el inciso segundo del articulo
13° del presente Regl amento. El cénmputo de dicho plazo se

suspendera durante [os dias dom ngos y festivos. Decreto 33,

En caso de que el productor inforne un nanero de ACRI CULTURA
celular conforne |o dispuesto en el articulo 4° del N°
presente Reglanento, y el agroindustrial o internediario D. O 29.12.2015

utilice abreviaturas para | os efectos de |a notificacion de
| os resultados de | os analisis, se deberd utilizar el
si guiente formato:

it — tem Abrevialura Formato
Numero guia de despacho NG MGo0o0; |

| Namero de muestra ~ ] NM MM sk,
Gluten corregide al 14% de humedad GH GHoxx x;
Humedad - | H H:xx,x;
Impurezas I N 130,

| % de granos agorgojados, partidos, quebrados y chupados GP GP:xx x;
% de granos dafiados por calor, helados, verdes e inmaduros GD GO x;

| % granos brotados i GB GBxx X,

% granos punta negra _ PN PN,
Peso hectolitro (kg/HI) - PH PH:xx,x;
Indice de caida (falling number} e FN FMsexx;
Peso 1.000 granos ) SR PMG | PMG:oxx x;
Gluten index o ] Gl Glaxx;
Valor de sedimentacion i 5 S

| Proteina - ___PT PT:xx.x;

De confornidad con | o establ ecido por el inciso cuarto
del articulo 9° de la ley, transcurrido un plazo de ocho
di as_contados desde |a notificacion del resultado de
analisis de la nuestra, sin que el productor o su
representante legal solicitare el anadlisis de la
contranuestra, o cuando antes del transcurso de dicho plazo
el productor diere conformidad escrita al resultado de
analisis de |la nuestra, o si_el productor acepta
expresanente |la respectiva |iquidacion, o si ésta es
aceptada tacitanmente nedi ante su cobro, el agroindustrial o
internmediario podra poner fin a la custodia de |la
c?rtranuestra, destruyéndol a o di sponi endo |ibrenente de
ella.

TiTULO 111

De los listados de precios de referencia

Articulo 16°: De los precios de referencia del
product o. ] ] ] o
Correspondera a | os agroindustriales o intermediarios
mantener un |istado de precios de referencia en que se
identifiquen claramente | os paranetros o caracteristicas
gue puedan afectar el precio, asi cono su grado de

i nci denci a. Decreto 33,
. ] ] ] ACRI CULTURA
Se debera incluir en el listado de precios de N 1 k)
referencia, |o siguiente: D. O 29.12.2015

a) Bl valor unitario base del producto, puesto en la
planta en el lugar de recepcion y antes de |a descarga;
b) Las bonificaciones y descuentos que se aplicaran a
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val or de la transacci 6n de acuerdo al resultado de |os
anélisis de caracteristicas;

c? Los costos de traslado y examen de | a contranuestra
en el laboratorio de ensayo arbitrador, que sera aplicado
cuando se solicite dicho exanen. Respecto del costo de
exanmen de |l a contranuestra, se debera indicar el valor
i ndi vi dual del analisis de cada una de |as caracteristicas
del trlgo gue hayan sido fijadas por el agroindustrial

intermedi ario, para |a deterninacion del precio. Decret o 290,

~d) Los costos de servicios que son ofrecidos por el AGRI CULTURA
agroi ndustrial o internediario para el tratam ento del Art. N° 1 m
product o; D. O. 20.05. 2017

~e) Los bonos o prem os ofrecidos por el agroindustrial
o internediario, )
f) Los demés descuentos que sean inputables a
productor previo a la entrega del producto en planta de
recepci 6n y antes de | a descarga.

Los valores unitarios base a que se refiere la letra a)
del presente articulo, deberén publicarse indicando e
val or o rango de valor de gluten al cual se refiereny el
val or vigente por quintal de 100 kilos. En | os casos que
exi sta un canbio en el valor unitario base, se debera
agregar el valor que se anuncia por quintal de 100 kil os de
la forma "Precio a partir de", sefialando |a fecha a contar
de la cual comienza a regir el nuevo precio.

El agroindustrial o intermediario deberé el aborar una

tabla i ndicando paranmetros y val ores de rechazo de
product o.

Articulo 17°. De la publicacion del |istado de

precios ) ) ) ) Decret o 290,

El listado de precios de referencia y su_vigencia AGRI CULTURA
deberan estar publicados, durante todo el periodo de conpra Art. N 1 i
de grano, en un lugar visible desde afuera del recinto de D. O 20.05. 2017

recepci 6n del aPr0|ndustriaI ointermediario, de forma ta
gue permita su [ectura desde una distancia lineal mininm de
netros
~ H agroindustrial o internediario deber& asegurar |a
| egi bilidad y disponibilidad conpleta del |istado de precios
de referencia a que alude el inclso segundo del articulo 16
de este Regl anento. ) ) ] _

La vigencia de |a lista de precios sera determ nada
por el agroindustrial o intermediario. En cual quier caso, la
vigencia nmininma sera de 24 horas y cual qui er canbio
entrard a regir 24 horas después de infornado. ]

Si las partes han acordado un precio por nedi o de un
contrato cel ebrado con anterioridad a |a fecha de entrega
del producto por el productor al agroindustrial o
intermediario, este precio tendra prinmacia por sobre e
8ue est e publicado, de conformdad con | as normas de

erecho conun.

TITUO IV

. Metodol ogias a utilizar por los |aboratorios de
cal i braci on

_ Articulo 18°: Cbligaciones de |os |aboratorios de
cal i braci on. ] ] ] ]
Los | aboratorios de calibraci on registrados de
conform dad con lo establecido en el Titulo Il de la Ley,
estaran obligados a ejecutar correctanente todas |as
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actividades vinculadas a la certificacion de |a conformn dad
de |os | aboratorios de ensayo y ensayo arbitrador, y sus
equi pos. Adermas, estos |aboratorios deberan utilizar la

met odol ogi a de conparaci 6n contenida en |a Norma | SO

17. 025, aprobada por Resolucion Exenta N° 877, de 2005 del
M ni sterio de Econonia, Fonento y Reconstrucci on,

publicada en el Diario Oficial del 21 de dicienbre del 2005,
denom nada Regw sitos Generales para |a Conpetencia de |os
Laboratorios de Ensayo y Calibracién o la norna que |a
reenpl ace.

Articulo 19°: Custodia de la infornacion.

Est os | aboratori os deberan mantener bajo estricto
control la informacién, registros, fornularios y otros
ant ecedent es emanados del ejercicio de |las |abores
vi ncul adas a sus funciones. En tal sentido, deberan
conservar | os registros asoci ados a | os procedinientos de
cal i braci 6n por un periodo de al nmenos cuatro afos.

_Andtese, tomense razon \é BUbI i%\uese.; Por orden del
Presidenta de | a Republica, SEBASTI AN Pl NERA ECHEN QUE. -
Luis Mayol Bouchon, Mnistro de Agricultura.- Felix De
Vicente M ngo, Mnistro de Economa, Fomento y Turisno.

Lo que transcribo a Ud. para su conocimento.- Sal uda
atentanente a Ud., Claudio Ternicier G, Subsecretario de
Agricul tura.
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