Gobierng de Chite

RESOLUCION EXENTA N°:
ESTABLECE REQUISITOS
PARA LA INTERNACION DE
GELATINA,
HIDROLIZADAS

Santiago, [/ /

Lo dispuesto en la Ley N°18.755, Organica de C dero; el DFL RRA
N 16, de 1963, ley de Sanldad y P ion Animal; 164, que establece

Decreto N°112, de 2018 del | S | § esigna Director Nacional del
Servicio; la Resolucion N°7¢d ‘ ia General de la Republica, que
establece los actos administrativie ‘ rami Toma de Razoén,

dades transfronterizas emergentes corresponden a Zoonosis;

Que los productos de origen animal, pueden ser una via de ingreso de
enfermedades al pais, como es el caso de la encefalopatia espongiforme bovina,
por lo que es necesario establecer medidas de mitigacién de riesgo para estos
productos.



RESUELVO:

1. Para efectos de la aplicacion de la presente resolucion se establecen
las siguientes definiciones:

colageno: productos a base de proteina de
huesos y tendones de animales;

de pieles,

proteinas hidrolizadas: ipeptidos, péptidos y
aminoacidos obt S N idrolisis de subproductos
animales;

dial de Sanidad Animal (OIE) como pais de riesgo
encefalopatia espongiforme bovina ( EEB) vy
mantiene un§Programa de vigilancia de la enfermedad segun las

recomendaciones del codigo sanitario para los animales terrestres de la
OIE.

2.2 La materia prima de la que deriva los productos es originaria del pais
de fabricacion de estos o ha sido importada desde paises reconocidos
por la OIE como de riesgo insignificante para EEB y que mantienen un
programa de vigilancia de la enfermedad.



2.3. La materia prima que origina los productos proviene de animales
que han sido sacrificados en mataderos autorizados por la autoridad
competente e inspeccionados ante mortem y post mortem, y se
consideran aptos para consumo humano.

3.1 Colageno

3.1.1 Materias primas

Las materias primas deben proceder d
sacrificados en un matadero autorizag
2.1.2 Se entendera por mate

a) huesos con ex

b) cueros y pieles

g)p pinas de pescado.

3.1.3 Los cueros de bovinos y cerdos asi como las pieles de aves, que
hayan sido asimismo sometidos a alguno de los tratamientos
siguientes:

« un tratamiento con alcali durante el cual se mantenga el pH en
su nucleo por encima de 12, seguido de una salazon durante al
menos 7 dias,



« un proceso de secado durante 42 dias a una temperatura
minima de 20 °C,

« un tratamiento acido durante el cual se mantenga el pH en su
nucleo por debajo de 5 durante al menos una hora,

« un tratamiento con alcali durante el cual se mantenga el pH en
conjunto por encima de 12 durante al menos 8 horas,

3.2 Proceso de Fabricacion

3.2.1 Los huesos de rumiantes que sea igi paises o
regiones cuyo riesgo de encefalopatia esp '
controlado o indeterminado se someteran ale

a) trituracién fina,
b) desgrasado con agua calie

c) tratamiento con acide ' una concentracion
minima del 4 % y con enos dos dias, seguido

d) uno o mas acl p de los siguientes procesos:

—filtracion

—molturac

3.2.2 de otras materias primas autorizadas se
atamiento de lavado y ajuste del pH mediante acido o

i) uno o mas aclarados y al menos uno de los siguientes procesos:
—filtracion,

—molienda,

— extrusion,

ii) o bien cualquier proceso homologado equivalente.



4.- Gelatina

4.1 Materias primas

Solo los subproductos procedentes de animales declarados aptos para
consumo humano podran ser utilizados para la produccion de gelatina.

4.2 Proceso de fabricacion de la gelatina

La gelatina se sometera a un tratamiento con aci ases, seguido
de uno o mas aclarados.

La gelatina debe extraerse mediante
seguidos por una purificacion mediante filtra

La gelatina podra someterse al SO 3do y, segun
corresponda, al de pulverizacion o [afi

Esta prohibido el uso de cons
del peroxido de hidrége

5.2 Proceso dé Fabricacion

Las proteinas hidrolizadas deben producirse mediante un proceso que
reduzca al maximo la contaminacion. La proteina hidrolizada derivada
de rumiantes debe tener un peso molecular inferior a 10 000 Dalton.

Ademas de las condiciones establecidas, las proteinas hidrolizadas
derivadas de pieles de rumiantes se fabricaran mediante curtido,
encalado y lavado intensivo, seguida de exposicidon del material a:



a) un pH superior a 11 durante mas de tres horas a una
temperatura superior a 80 °C, seguida de un tratamiento térmico
a mas de 140 °C durante 30 minutos a mas de 3,6 bares, o

b) un pH comprendido entre 1 y 2 y, a continuacion, a un pH
superior a 11, seguida de un tratamiento térmico a 140 °C durante
30 minutos a 3 bares.

6. Chicharrones de cuero

6.1 Materias primas

6.1.1 Los establecimientos proveedore
cumplir lo siguiente:

Se debera realizar un proceso de fusidén en que esta prohibido el uso
de disolventes. Ademas, podran someterse a un proceso de refinacion
para mejorar sus cualidades fisicoquimicas.

7. Condiciones aplicables a todos los productos

Deberan envasarse, embalarse, almacenarse y transportarse en
condiciones de higiene satisfactorias. Bajo las siguientes condiciones:



a) Debera reservarse un local o una sala para almacenar los
materiales de envasado y embalaje;

b) Las operaciones de envasado y embalaje deberan efectuarse
en un local o lugar destinado a tal efecto.

c) Deberan venir amparados por un certificado sanitario oficial,
previamente acordado, otorgado al momento del embarque por
la autoridad competente del pais de origen, que acredite el
cumplimiento de las exigencias sanitari blecidas en la
presente resolucion. Este certificado debe Iar ademas,
el pais y el establecimiento de proce ) G icacion del
producto, peso neto, el consignatari ificaeic edio
de transporte y el numero de envase

8.- Las infracciones a las disposicid c solucion seran

sancionadas de acuerdo a lo & § L RRA N°16,
de 1963 sobre Sanid Animal, segun el
] 89, que establece la

(o) 10 BORQUEZ CONTI
TOR NACIONAL DEL SERVICIO
AGRICOLA Y GANADERO



